
Dimanche 13 novembre 
de 10 h à 18 h

Samedi 12 novembre 
de 14 h à 22 h

Association des Producteurs de Foie Gras d’Alsace
Maison de l’Agriculture - 2 rue de Rome - 67300 Schiltigheim

4e Marché Alsacien 
du Foie Gras

 
Nombreuses 
animations  
et démonstrations 
culinaires avec de  
grands Chefs 

Cours culinaires sur place 
uniquement sur réservation  
au 03 88 35 90 39 (voir au verso)

Au Restaurant 
des Producteurs 

3 types de plat 
chaud ou froid

Les Producteurs - Éleveurs   
Alsaciens de Foies Gras 

Grande Tombola 
gratuite

Venez gagner des  
corbeilles garnies des 

producteurs

Centre Culturel Tanzmatten à Selestat

Entrée libre

Accès Fléché
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�à toute heure
Dégustation 

et vente  
de Foie Gras et de 

succulents produits 
d’accompagnements 

au stand de chaque 
producteur

Au Stand  
de chaque 

producteur

Dégustation  
et vente de vins 
d’Alsace adaptés au  
Foie gras

Animations Musicale 
et ambiance folklorique

“ Foie Gras et Santé “  
Samedi à 18h30 
Conférence du docteur 
Henry, cardiologue, 
réadaptation cardiaque de 
la Clinique de l’Orangerie

* �L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.  
A consommer avec modération.



Association des Producteurs de Foie Gras d’Alsace
Maison de l’Agriculture - 2 rue de Rome - 67300 Schiltigheim

www.alsacefoiegras.fr

Les Producteurs - Éleveurs   
Alsaciens de Foies Gras 

L’association des Producteurs de Foies Gras d’Alsace Gänzelisel a été 
créée en 2001 et rassemble 13 producteurs fermiers de foie gras d’Alsace.

Elle a pour objectif d’accompagner les producteurs fermiers de foie gras dans 
leurs démarches de défense de leur savoir-faire, de perpétuation de cette  
tradition alsacienne et de promotion de leurs produits aurpès du grand public.

De nombreux viticulteurs seront  
présents pour vous présenter les 
différents cépages de vins d’Alsace qui 
se marient à merveille avec le foie gras.
Dégustation et vente au stand de 
chaque producteur.

Vous pourrez également y trouver des 
succulents produits d’accompagnements 
tel le pain d’epices, le pain, la choucroute, 
confit d’échalottes, et même des 
pâtisseries.

De grands Chefs vous feront des 
démonstrations culinaires et vous 
donneront les astuces nécessaires à  
la réussite de vos plats 

L’ atelier des Chefs vous 
y proposera entre leurs 
démonstrations 2 cours  
de cuisine (l’un d’une demi-
heure, l’autre d’une heure 
et demie) uniquement sur 
réservation 03 88 35 90 39
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Les producteurs de Foie gras d’Alsace

Bilwisheim	 Ferme MANG 
	 37 rue principale	 03 88 51 26 89

Bischoffsheim	 Ferme Schmitt 
	 19 rue du Ried	  03 88 50 26 67

Boofzheim	 Earl du HÉRON CENDRÉ 
	 22 route de Colmar	 03 88 74 60 92

Dachstein	 Ferme de la PLUME D’OR 
	 168 rue d’Altorf 	 03 88 47 85 30

Eberbach-	 Ferme MEYER 
lès-Wœrth 	 2 route de Morsbronn 	 03 88 09 48 47

Fraquelfing (57)	 Ferme MONIER 
	 3 rue Principale 	 03 87 24 85 28

Meistratzheim	 Ferme GOETTELMANN 
	 309 rue Principale 	 03 88 95 56 24

Pfettisheim	 Ferme LECHNER 
	 6 rue des roses 	 03 88 69 66 18

Schnersheim	 Ferme François KLEIN 
	 2 route de Strasbourg 	 03 88 69 64 74

Soultz-les-Bains	 Lucien DORIATH 
	 30a route de Molsheim	 03 88 47 98 98

Wœllenheim	 Le Gaveur du Kochersberg 
	 14 rue de Hochfelden 	 03 88 69 90 77


